Menu dello chef

Elke maand een wisselend menu van de chef.

Stracotto di manzo
Langzaam gegaarde runderstoof — rode wijn — huisgemaakte gnocchi (1)

% %k k
Capesante al Pernod
Coquilles — saus van Pernod — venkel (2)
% %k k
Sformato di zucchine
Hartig taartje van courgette — gefrituurde prei - basilicumolie (3)

% %k %k

Filetto di salmone
Zalmfilet — saus van kappertjes — scheermessen — zoetzure komkommer (4)

% %k %k

Cremoso al cioccolato fondente
Cremeux van pure chocolade — basilicumgel — gebrande hazelnoot — sinaasappel merinque (5)

3-gangen (1,4,5) 49.50
4-gangen (1,2,4,5) 58.50

5-gangen (1t/m5) 66.50






