Menu

Menu dello chef

Elke maand een wisselend menu van de chef.

Keuze uit een 3, 4 of 5 gangenmenu.
Vraag ernaar bij een van onze collega’s.

3-gangen 47,50 p.p.
4-gangen 56,50 p.p.
5-gangen 64,50 p.p.

Menu a sorpresa

Uitsluitend per tafel vanaf 4 personen.
Gerechten worden op schaal geserveerd.

3-gangen verrassingsmenu pasta

Mix van koude en warme voorgerechten
Drie verschillende soorten pasta
Dessert

39,50 p.p.

3-gangen verrassingsmenu

Mix van koude en warme voorgerechten
Verschillende soorten vlees, vis en garnituren
Dessert

49,50 p.p.

4-gangen verrassingsmenu

Mix van koude en warme voorgerechten
Pasta als tussengerecht
Verschillende soorten vlees, vis en garnituren
Dessert

56,50 p.p.

Per tafel ontvangt u één rekening



Antipasti freddi

Bruschetta con pomodoro

Bruschetta met halfgedroogde cherrytomaatjes en stracciatella.

12,50

Bruschetta con melanzane
Bruschetta met gefrituurde aubergine, tomatensaus, stracciatella en basilicum.

)

14,50

Vitello tonnato
Dungesneden kalfsvlees met tonijnmayonaise en kappertjes.
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15,50

Carpaccio di manzo
Geplette ossenhaas met parmezaanse kaas,
pijnboompitten, truffelmayonaise, balsamicostroop en rucola.

17,50
Supplement verse truffel +5,50

Insalata pere e gorgonzola

Salade van gebakken peer, walnoten, honing en gorgonzola.
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15,50
Supplement verse truffel +5,50




Antipasti caldi

Sformato di patate dolce

Warm taartje van zoete aardappel, geitenkaas en saus van walnoten.

)

14,50
Supplement verse truffel +5,50

Capesante con zafferano

Gebakken coquilles met saffraanrisotto en krokantje van schorseneren.
17,50

Crocchetta di cinghiale

Huisgemaakte wildzwijnkroketjes met cranberrycompote.
15,50




Primi piatti

Onze pastagerechten zijn mogelijk met glutenvrije pasta.

Risotto con patate dolce

Risotto met zoete aardappel, geitenkaas en walnoten.
21,50
Supplement ossenhaaspuntjes +5,50
Supplement verse truffel +5,50

Custoza - Veneto - 6,25

Spighe con tartufo

Gevulde pasta met truffel, saus van eekhoorntjesbrood en pecorino.
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21,50
Supplement verse truffel +5,50

Pinot Grigio - Terre di Chieti - 5,50

Linguine allo scoglio
Linguine met garnalen, coquille, vongole, scheermessen, ansjovis, rode peper en
schaaldierensaus.
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26,50

Custoza - Veneto - 6,25

Gnocchi al taleggio

Gnocchi met saus van taleggio, gedroogde vijgen en walnoten.

21,50
Supplement verse truffel +5,50

Chardonnay - Puglia - 5,50

Pappardelle con spezzatino di cinghiale

Pappardelle met ragout van wildzwijn, rode wijn en pecorino.
24,50

Negroamaro - Salento - 5,50



Secondi di carne

Onze vleesgerechten worden geserveerd met aardappeltjes.

Bistecca di agnello

Lamsrump met een saus van cognac, gedroogde vijgen, geitenkaas en gepofte sjalot.
30,50

Montepulciano - Abruzzen - 6,25

Bistecca di cervo

Hertenrugfilet met portsaus, cremeé van pastinaak, hazelnoten en pruimen.
34,50

Zolla Primitivo - Puglia - 6,50

Contorni

Bijgerechten
5,50

Pasta aglio
Insalata mista
Groenten uit de oven
Gebakken aardappeltjes met rozemarijn



Secondi di pesce

Onze visgerechten worden geserveerd met pasta.

Coda di rospo

Zeeduivel met pizzaiolasaus.
30,50

Custoza - Veneto - 6,25

Cacciuco

Diverse visfilets met garnalen, coquille, vongole en schaaldierensaus.
32,50

Custoza - Veneto - 6,25

Contorni

Bijgerechten
5,50

Pasta aglio
Insalata mista
Groenten uit de oven
Gebakken aardappeltjes met rozemarijn



